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Per forni Serie FVR

0 Cavalletto
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TO P Rappresentato in foto completo di Kit Arco, davanzalino e HO BBY

famiglia della serie FVR, conservano tutto il fascino della | forni per famiglia della serie TOP, sono una recente evoluzione della | Forni ad uso domestico, oltre.ad ess ponibili nelle due versioni
e intuizione iniziale avuta dal loro inventore Silvio Valoriani piu tradizionale serie FVR e vedono un innovativo utilizzo del 20ennale ormai conosciute, FVR e TOP, sone disponibili anche nella serie HOB-
~di 50 anni fa. Disponibili in diverse misure, sono in grado di soddisfare KNOW HOW della ditta Valoriani nel settore della ceramica refrattaria. BY. Questa linea viene classificata nella’gamma dei forni finiti chiavi in

tutte le esigenze di cottura, dalle piccole alle famiglie numerose. | Forni TOP hanno infatti un'elegante e raffinata portina in ceramica mano. | forni Hobby sono PRONTI PER L'ACCENSIONE, disponibili in tre
refrattaria smaltata, con FREGIO E LOGO AZIENDALE in basso rilievo. modelli, HOBBY ¢80, HOBBY 100 e HOBBY ©120.
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© 0 0 0 5 6 5 0 0 9 5 0.5 5 9 5 05 00 5000800950080 000088000

L' idea e le caratteristiche del forno Valoriani sono cosi uniche da me-
ritarsi il brevetto: riscaldamento indiretto del piano cottura; cottura /
per irraggiamento; il fuoco viene effettuato nel vano inferiore (camera'/ i
di combustione), riscalda i tavelloni in cotto refrattario (piano cottura)

e convogliato dal dietro lambisce tutta la volta e viene richiamato sul

davanti, dove e posto il raccordo fumi.

note

misure espresse in cm misure espresse in cm misure espresse in cm

Misure interne volta 80x80 100x100 110x110 120x120 110x153 Misure interne volta 100x100 120x120 Misure interne volta 80x80 100x100 120x120
Misure esterne 92x97  110x119 122x130 131x139 122x180 Misure esterne 110x120 131x143 Misure esterne 112x129xh 82  132x148xh90  149x167 x h 95
Altezza interno volta 32 37 42 44 42 Altezza interno volta 38 44 Altezza interno volta 32 37 44
Bocca 39x19 48x29 48x29 48x29 48x29 Bocca 46x30,5 46x30,5 Bocca 39x19 48x29 48x29
Peso Kg 170 280 320 360 420 Peso Kg 300 420 Peso Kg 500 600 650
Canna fumaria 918 @20 @20 @20 @20 Canna fumaria @20 @20 Canna fumaria @20 @20 %20
Consumo legna Consumo legna Consumo legna
(Kg/h 300°C) 35 4 5 6 7 (Kg/h 300°C) 4 6 (Kg/h 300°C) 35 4 6
Capacita pizze Capacita pizze Capacita pizze
(28/30 ) 3 4 5/6 6/7 7/8 (28/30 9) 4 6/7 (28/30 ) 3 4 6/7
Tempo di riscaldamento Tempo di riscaldamento Tempo di riscaldamento
(da forno freddo a 30 40 40 50 60 (da forno freddo a 40 50 (da forno freddo a 30 40 50
300°C) minuti

300°C) minuti 300°C) minuti




